Degustacni listek v
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JAKOSTNIi ZARAZENI
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1.Barva

BILE svétlezluta / zlatozluta

CERVENE purpurova / rubinova / granatova

RUZOVE svetle ruzova / lososove ruzova

KLARET

¢IROST kalné

2. Vuné
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JEMNA STREDNi INTENZIVNI
3. Chut INTENZITA

KYSELINKY 1 2 3 @ 5
SLADKOST 1 @ 3 4 5
DOCHUT 1 2 3 @ 5

4. Aromaticky profil vina

OVOCNE

DREVITE KVETINOVE

KORENITE ROSTLINNE
(byliny, ofechy)

AROMA VE VINE

Mehovi ik, zelewané ény,

5. Celkové hodnoceni (jako ve skole)

@ 2 3 4 5

6. Celkovy dojem z vina

Doorné vino eisnd chut ové
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Degustacni listek

Mate radi vino a vinné degustace? Proc si neudélat degustaci doma se
svymi blizkymi. Staci otevrit lahev vina, sednout si s partnerem, rodinou Ci
kamaradkou a muzete si udelat takovou malou degustaci u vas doma.

Je to opravdu jednoduché, staci si vytisknout
nas degustacni listek a muzete zacit.

Jak degustovat?

Vzhled - zkoumame cistotu a intenzitu barvy

Zakrouzeni - k uvolnéni aromat ve viné

Pricichnuti - prvni pricichnuti je nejdulezitéjsi, ucitime tony ve vine
Dousek - nejprve chutname malym douskem

Povaleni na jazyku - povalime vino na jazyku

Vychutnani

Nezapomente na spravnou teplotu vina:

Bilé vino a klaret 8-12 °C, ruzoveé vino 7-9 °C, cerveneé vino 12-16 °C.

Jak vyplnit degustacni listek?

Nejprve sivyplnte, jaké vino chutnate - odrudu, rocnik vina a jakostni
zarazeni. (Jakostni zarazeni — moravske zemske, jakostni odrudove,
vino s privlastkem pozdni sbér, vybér z hroznu, vybér z bobuli)

A mizeme zacit degustovat:

1. Barva: podle toho, jakou barvu vina degustujete si vyberte,
Jjakou barvu ma vase vino, napf. zelenozluta barva u vina
bileho. Dale zkontrolujte, jestli je vino ciré nebo kalné.

2. Vlné: Aby se ve viné uvolnily vsechny aromaticke latky, je potreba
poradné se sklenickou zakrouzit. Potom date nos do sklenicky
a ucitite, jak vino voni. Je vune jemna, stfedni nebo hodné intenzivni?

3. Chut: Pri prvnim dousku vnimame, jestli je vino sladsi
nebo sussi. Podle intenzity zaznacime do listku. Po prvnim
polknuti chvilicku pockejte a zkoumejte dochut vina. Mate
chut z vina na jazyku jen moment nebo delsi chvilku?

4. Aromaticky profil vina: Jak na vas vino pusobi? Jaké tony ve viné
citite? Ohodnotte vsechny tony v grafu - necitili jste drevite tony?
Udeélejte krizek na osu blize stredu. Pokud ve viné citite vyrazne
ovocne tony, udélejte krizek na osu blize vnéjsi strane.

Aroma ve viné: napiste si, jake tony jste presné ve vine citili

OVOCE: grep, citron, limetky, jablko, hruska, angrest,
merunky, broskve, maliny, tfesne, cerveny rybiz, jahody,
ostruziny, cerny rybiz, mango, susené svestky.

KVETINY: Gerny bez, rtize, fialky, lucni kviti.

KORENI: skofice, hfebicek, zazvor, muskat,
vanilka, pepr, lekorice, jalovec.

ROSTLINY: zelena paprika, trava, mech, mata, list cerného
rybizu, mandle, kokos, liskove/vlasske ofechy, cokolada,
kava, dub, cedr, pryskyrice, kour, vanilka, tabak.

JINE: kiize, drozdi, oplatky, chleba, maslo, syr, smetana, jogurt,
puda, petrolej, kamen, ocel, karamel, med, marmelada.

5. Pakuzjen stacivino ohodnotit. Chutnalo vam? Jakou znamku vinu date?

6. Nezapomente si napsat v par slovech celkovy dojem z vina. Muzete
si listek schovat a v budoucnu budete vedét, jak vam vino chutnalo.
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1.Barva

BiLE zelenozluta / svétlezluta / zlatozluta
CERVENE purpurova / rubinova / granatova
RUZOVE svetle ruzova / lososove ruzova

KLARET

C¢IROST Ciré / kalne

1. Barva

BiLE zelenozluta / svetlezluta / zlatozluta
CERVENE purpurova / rubinova / granatova
RUZOVE svétle ruzova / lososove ruzova

KLARET

¢IrosT Ciré / kalné

2. Vuné 2.Vuné
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JEMNA STREDNI INTENZIVNI JEMNA STREDNI INTENZIVNI
3. Chut INTENZITA 3. Chut INTENZITA
KYSELINKY 1 2 3 4 5 KYSELINKY 1 2 3 4 5
SLADKOST 1 2 3 4 5 SLADKOST 1 2 3 4 5
DOCHUT 1 2 3 4 5 DOCHUT 1 2 3 4 5
4. Aromaticky profil vina 4. Aromaticky profil vina
OVOCNE OVOCNE
DREVITE KVETINOVE DREVITE KVETINOVE
KORENITE ROSTLINNE KORENITE ROSTLINNE
(byliny, ofechy) (byliny, ofechy)
AROMA VE VINE AROMA VE VIiNE
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1. Barva

BiLE zelenozluta / svétlezluta / zlatozluta
CERVENE purpurova / rubinova / granatova
RUZOVE svetle ruzova / lososove ruzova

KLARET

¢IrosT Ciré / kalne

2. Vuné

| . | , |
[ T I t 1
JEMNA STREDNI INTENZIVNI
3. Chut INTENZITA
KYSELINKY 1 2 3 4 5
SLADKOST 1 2 3 4 5
DOCHUT 1 2 3 4 5

4. Aromaticky profil vina

OVOCNE

DREVITE KVETINOVE
KORENITE ROSTLINNE
(byliny, ofechy)
AROMA VE VINE

WWww.vinium.cz



